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AINIA

Ainia es una asociacidon privada con fines no lucrativos, de ambito nacional, formada en la actualidad
por 1123 empresas del sector agroalimentario y afines, que tiene como misién “aportar valor a las
empresas, liderando la innovacidon y el desarrollo tecnolégico de manera responsable vy
comprometida”.

Entre sus objetivos fundamentales se encuentran el fomento de la investigacion y desarrollo
tecnoldgico del sector agroalimentario, el incremento de la calidad de produccién, la mejora de la
competitividad y el fomento de la modernizacidn y diversificacidon de las industrias agroalimentarias,
a través de la prestacidn de servicios a sus asociados, y la realizacidon de proyectos de investigacion
cientifica y de desarrollo tecnoldgico publicos o por contrato.

La infraestructura en recursos humanos y en equipamiento, permite a ainia prestar una amplia gama
de servicios: proyectos de |+D+i, asistencia técnica especializada, analisis y ensayos, formacién,
transferencia de tecnologia, gestidon de calidad, gestion medioambiental, legislacién alimentaria,
tecnologias de la informacién y de la produccion e informacién y documentacidn cientifica y técnica.

= Asistencias y consultoria tecnoldgica para empresas y cooperativas referentes a materias
primas, equipos e instalaciones a utilizar, vida util de alimentos, etc.

= Andlisis y ensayos de alimentos.

= Formacién técnica y especializada de personal investigador y técnico del sector
agroalimentario.

Las instalaciones ocupan mads de 12.000 m2 y se encuentran ubicadas en el Parque Tecnoldgico de
Valencia. En los ultimos afos, ainia ha realizado un importante esfuerzo de inversidon para disponer
de unas infraestructuras y equipos de calidad que permitan explotar al maximo los proyectos y
ofrecer un servicio de apoyo a las empresas en el conocimiento de la viabilidad de las propuestas de
innovacion. Ainia cuenta con las mds avanzadas infraestructuras:
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» Area de anélisis sensorial, sala de catay software = Medio Ambiente Microencapsulacién, con
de tratamiento de datos especificos equipo spry dryer para el uso con diferentes

matrices
=  Ahumado

=  Nuevos Productos
=  Conservas Cérnicas

= Productos Carnicos Frescos.
= Disefio

=  Productos Hortofruticolas Frescos
= Destilacién / Fermentacién

= Secadoy Curado
=  Fluidos en Estado Supercritico

=  Tecnologias de Envase
=  Liofilizacion

= Visidn Artificial
Laboratorios:

= Andlisis quimico: andlisis instrumental, analisis quimico general, preparacion de muestras,
almacén de reactivos

= Bioensayos: biologia molecular, microbiologia, deteccién ADN, almacén Express, crioteca,
almacén de reactivos, preparacion de medios

= laboratorio de Bioseguridad Clase Ill: uno de los laboratorios agroalimentarios pioneros en
este tipo de instalaciones.

Las lineas de investigacion de ainia se basan en los servicios que ofrece el centro a las empresas:
= Innovacion y desarrollo en alimentacion
=  Analisis de laboratorio
= Asistencia tecnoldgica: soluciones rapidas y eficientes
= Asistencia sobre legislacién alimentaria
= Vigilancia Tecnoldgica
= Formacidn especializada

= Estudios de consumidor
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La [+D+i propia y en colaboracidn con las empresas constituye el objetivo prioritario en la estrategia
de ainia, estando el resto de las actividades (desarrollo analitico, transferencia de tecnologia,
vigilancia, prospectiva, adiestramiento y asesoramiento de técnicos, gestién de la propiedad
intelectual, legislacion alimentaria, etc.) integradas con las actividades de la |+D+i. Fruto de estas
actuaciones que ainia ha venido desarrollando desde su creacidn, son numerosas las tecnologias y las
aplicaciones que se han introducido en el sector agroalimentario y afines. Actualmente dichas
tecnologias estan implantadas y estan siendo utilizadas en numerosas empresas, que han visto
mejorados sus procesos productivos, sus productos, sus envases, sus materiales, sus sistemas de
control, su logistica, etc.
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INSTITUTO DE AGROQUIMICA Y TECNOLOGIA DE ALIMENTOS (IATA)

El IATA es un centro propio del Consejo Superior de Investigaciones Cientificas (CSIC) de claustro
ampliado. La estructura actual del IATA fue aprobada por la Junta de Gobierno del CSIC en Febrero
de 1994 y estd formada por tres Departamentos y seis Unidades de Apoyo y Servicio a la
Investigacion.

El objetivo fundamental del centro es la obtencién de alimentos mds seguros, de mayor calidad y
mas sanos a través de los estudios sobre microorganismos y los bioprocesos alimentarios en los que
éstos participan.

El IATA esta organizado en seis Unidades de Servicios de apoyo a la investigacién dependientes de la
Gerencia. Algunas Unidades se estructuran internamente en varios Servicios.

= Gestion y Administracion

= Planta Piloto

= Informatica y Estadistica

= Biblioteca y Documentacion Cientifica

= Mantenimiento de Instalaciones y Equipos

= Servicios Cientificos Técnicos

Departamento de Biotecnologia

Lineas de trabajo

= Biotecnologia de proteinas

=  Microorganismos de relevancia industrial
=  Seguridad y calidad alimentaria

= Alimentos funcionales

El objetivo general del Departamento es la mejora de la calidad, funcionalidad, conservacién vy
seguridad de alimentos, con especial relevancia en carne y productos carnicos curados, cereales y
derivados, citricos y zumos de frutas.
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Departamento de Ciencia de los Alimentos

Lineas de trabajo

= Disefo y desarrollo de productos mejorados de cereales: valoracidn bioquimica, tecnoldgica
y nutricional. Determinacion de parametros funcionales y moleculares predictivos de la
calidad y estabilidad del producto terminado.

= Maduracién y alteraciones fisioldgicas postcosecha. Fitopatologia. Gendmica.

= Desarrollo de alimentos funcionales de origen animal, principalmente carne de cerdo y sus
productos derivados. Estudio de los mecanismos de desarrollo del aroma y sabor de los
productos carnicos, especialmente jamén y embutidos curados, y mejora de su calidad
sensorial. Desarrollo de técnicas rdpidas de prediccidon de la calidad y metodologias para la
deteccion y confirmacion de residuos de medicamentos veterinarios en alimentos de origen
animal.

=  Desarrollo de zumos funcionales. Zumos varietales.
Departamento de Conservacion y Calidad

El objetivo general del Departamento es el estudio y desarrollo de tecnologias y procesos de
conservacién y de alimentos de mayor calidad, mas sanos, nutritivos y seguros mediante:

= Desarrollo de tecnologias de conservacién menos agresivas;
= Desarrollo de nuevos materiales y de tecnologias de envasado;
= Evaluacion de la seguridad microbioldgica y quimica de alimentos;

= Estudio y desarrollo de productos de mayor calidad y aceptacion.

Como resultado de la importante y dindmica actividad investigadora desarrollada durante varias
décadas, el IATA se ha convertido en un centro pionero de referencia nacional e internacional en
Ciencia y Tecnologia de Alimentos.
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UNIVERSIDAD POLITECNICA DE VALENCIA

La UPV organiza su actividad investigadora y de transferencia de tecnologia a través de diferentes
estructuras. Entre ellas, se pueden citar los departamentos universitarios, los institutos universitarios
de investigacidn y las estructuras propias de investigacién (conocidas como EPI). Completan esta
serie los grupos de |+D+i, que resultan de la libre agrupacién de PDI y de otro personal en torno a
unas determinadas lineas de experimentacidn.

A través de los grupos de I+D+i la UPV constituye la estructura bdsica para el desarrollo de la
investigacion en la Universidad.

Resultan de la libre y voluntaria agrupacidon de investigadores y de otro personal en torno a unas
determinadas lineas de investigaciéon. Estdan orientados al desempefio de actividades de
investigacion, desarrollo e innovacién, y dan respuesta a la demanda de productos tecnolégicos y
artisticos, tanto de la Universidad como del entorno social. Se caracterizan por unas determinadas
lineas de investigacidén y por una oferta tecnolégica especifica.

Centro de Transferencia de Tecnologia

El Centro de Apoyo a la Innovacidn, la Investigacidén y la Transferencia de Tecnologia (CTT) es la
unidad ejecutiva de la UPV, encargada de dinamizar y gestionar las actividades de generacién de
conocimiento y la colaboracién cientifica y técnica favoreciendo la interrelacién de los investigadores
de la UPV con el entorno empresarial y su participacién en los diversos programas de apoyo a la
realizacion de actividades de 1+D+l

Institutos universitarios propios
Instituto Universitario de Ingenieria de Alimentos para el Desarrollo
Institutos universitarios mixtos y concertados

= |Instituto de Gestidn de la Innovacidn y del Conocimiento

= |Instituto de Instrumentacién para Imagen Molecular

= |nstituto Interuniversitario de Investigacién en Bioingenieria y Tecnologia Orientada al Ser
Humano
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Centros de investigacion

Centro Avanzado de Microbiologia de Alimentos

= Centro de Biomateriales e Ingenieria Tisular

= Centro de Gestidn de la Calidad y del Cambio

= Centro de Ingenieria Econédmica

= Centro de Investigacion de Gestidn e Ingenieria de la Produccion

= Centro de Investigacidn en Gestion de Empresas (CEGEA)

El proyecto CAMPUSHABITAT5U, coordinado por la Universitat Politécnica de Valéencia y desarrollado
por las cinco universidades del sistema publico valenciano, ha conseguido la calificacion de Campus
de Excelencia Internacional 2011.
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UNIVERSIDAD DE VALENCIA

La Universidad de Valencia, a través de la Oficina de Transferencia de Resultados de Investigacién
ofrece ayuda en la identificacion de las principales linea de financiacién publica, autondmica y
nacional asi como en la preparacién, presentacidon y tramitacién de propuestas a las diferentes
convocatorias de proyectos de investigacion en colaboracion con empresas.

Esta colaboracidén se regula mediante la suscripcion de convenios y/o contratos que regulen la
participacién de ambas entidades.

Desde la Universidad de Valencia ofrecen servicios a las empresas relacionados con:
Necesidades tecnoldgicas

Desde la Universidad de Valencia ofrecen solucién a las necesidades tecnoldgicas de las empresas.
Las empresas tienen la opcidon de rellenar un formulario on-line para exponer su demanda
tecnoldgica.

Espacios para empresas

El Parque Cientifico de la Universidad de Valencia abre sus puertas a todo tipo de empresas
interesadas en la Investigacion, Desarrollo Tecnoldgico e Innovacién, asi como a emprendedores que
deseen poner en marcha nuevos proyectos de caracter tecnolégico.

De forma paralela, la Universidad de Valencia cuenta con el Servicio de Soporte a la Investigacién
Experimental

Para cumplir sus fines, la Universitat de Valéncia ofrece y se pone a disposiciéon de la sociedad, en
particular de la valenciana, un servicio de caracter general, el SCSIE. Sus finalidades, son, entre otras,
resolver problemas relativos a: caracterizacion y analisis de materias primas, determinacion
estructural de sustancias y compuestos organicos e inorgdnicos, andlisis de productos
agroalimentarios, material transgénico, etc.

Produccidon animal
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UNIVERSIDAD MIGUEL HERNANDEZ

OTRI

La Oficina de Transferencia de Resultados de Investigacion (OTRI), dependiente del Vicerrectorado de

Investigacion e Innovacién, tiene por misién impulsar y potenciar la actividad investigadora de la

Universidad Miguel Hernandez de Elche (UMH) asi como favorecer la promocidn y transferencia de

los conocimientos y resultados generados a la sociedad.

De esta forma, la OTRI tiene un doble cometido:

Por un lado, actuar como servicio encargado de la gestién técnica y administrativa de las
actividades de investigacién que se desarrollan en la Universidad.

Y por otro, como unidad de enlace entre la Universidad y su entorno socioeconémico en
materia de investigacién, fomentando la colaboracion entre los grupos de investigacién de la
Universidad y las empresas e instituciones para promover acciones de [+D y de Transferencia
de Tecnologia.

Funciones de la OTRI

Para cumplir su misidn, la OTRI desarrolla las siguientes funciones:

Asesoramiento y gestidn de la participacién en acciones de |+D de caracter competitivo asi
como asesoramiento en la elaboracién y negociacién de los acuerdos de investigacion.
Identificacion, evaluacidn, proteccion, promocidn y comercializacidon de los conocimientos,
capacidades y resultados generados en el seno de la universidad, facilitando la transferencia

tecnoldgica de los mismos.

Funciones del Parque Cientifico y Empresarial

El Parque Cientifico y Empresarial de la UMH ofrece los siguientes servicios a las empresas intensivas
en [+D+i:

Servicio de alertas sobre ayudas y subvenciones para proyectos de |+D+i, asi como alerta de
eventos relacionados con la |+D+i.

Informacién y asesoramiento para la identificacion de oportunidades de financiacidn publica
y privada para proyectos de [+D+i.
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= Gestion integral de ayudas y subvenciones: preparacion de propuestas para programas
publicos o entidades privadas, seguimiento y justificacién de las subvenciones.

= Asesoramiento en la busqueda de financiacidon privada (grupos de inversores privados,
entidades de capital riesgo). La Fundacidon mantiene acuerdos de colaboracién con entidades
de capital riesgo y Business Angels.

Calidad y Seguridad Alimentaria

El grupo de investigacién cuenta con amplia experiencia en formacion de paneles de catadores,
estudios de consumidores, asesoramiento a empresas agroalimentarias, desarrollo de nuevos
productos y seguridad alimentaria.

Equipos:
= Sala de catas
= Cocina
= Equipos analiticos
o Cromatodgrafo de gases (GC-MS).
o Cromatodgrafo de liquidos de alta resolucidn (HPLC).
o Espectrémetro de absorcidn atémica.
o Espectrofotdmetro UV-visible.
o Texturémetro.
o Redmetro.
o Colorimetro.
o Viscosimetro.
Genética, Bienestar, Calidad y Seguridad Alimentaria en Produccién Animal

El grupo esta formado por 1 Catedratico de Escuela Universitaria (2 sexenios), 2 Profesoras Titulares
de Universidad (5 sexenios), 1 Profesora Colaboradora y 2 profesores asociados, los cuales poseen
una amplia trayectoria investigadora en Mejora Genética Animal, Bienestar Animal y en técnicas,
principalmente ordefio mecanico, y programas orientados a Mejorar la Calidad y Seguridad de
productos animales obtenidos en explotaciones ganaderas. La obtencion de un producto de calidad a
un coste que asegure la rentabilidad econdmica es el principal objetivo productivo de las
explotaciones ganaderas
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Industrializacion de Productos de Origen Animal
= Optimizacion de Procesos Productivos y Caracterizacion de Alimentos
o Estudios de procesos productivos
o Caracterizacion de alimentos
= Disefo y Desarrollo de Nuevos Ingredientes y Alimentos
o Desarrollo de Alimentos funcionales:

o Mejora y adaptacién de productos que ya lleven largo tiempo en el mercado y estén
en fase de declive

o Generacion de ideas de nuevos productos

= Busqueday Revalorizacién de Nuevas Fuentes Alimentarias
o Aprovechamiento de subproductos de las industrias agroalimentarias
o Viabilidad de utilizacién de nuevas materias primas

Para llevar a cabo esta actividad, el grupo de investigacién cuenta con una Planta Piloto de
produccién de alimentos perfectamente equipada tanto en las lineas de productos carnicos, como de
productos lacteos, productos pesqueros y huevos y ovoproductos.

Post-Recoleccion de Frutas y Hortalizas

Los objetivos del Grupo son, realizar tareas de Investigacion encaminadas a la mejor de la calidad
organoléptico, nutritiva y funcional de frutas y hortalizas, asi como la seguridad. Para ello se llevan a
cabo estudios de los procesos de maduracién de los frutos asi como el uso de tecnologias post-
recoleccidn no contaminantes para mantener dichas propiedades.

La Universidad Miguel Hernandez tiene en marcha el Programa de Cooperacién entre Parques
Industriales y Tecnolégicos (COPIT), cuyo objetivo es conseguir que mejore la competitividad y se
fomente el desarrollo de negocio de las empresas de los parques industriales y tecnolégicos a través
de un programa de cooperacidn entre ambos que utilizan diversos instrumentos y entidades.
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ALIMENTOS FUNCIONALES DE ORIGEN TRADICIONAL, AFT

Alimentos Funcionales es una empresa que nace con el objetivo de disefiar y producir nuevos
alimentos de origen vegetal totalmente ecoldgicos, que ofrezcan una alternativa a los productos
lacteos para el consumo de bacterias probidticas. A partir de alimentos tradicionales de gran valor
nutricional, Alimentos funcionales elabora productos que aportan probados beneficios para la salud
y el paladar. Son productos ricos y sanos.

La empresa disefia y fabrica nuevos productos a partir de alimentos vegetales tipicamente
mediterraneos, revalorizandolos y reforzando sus beneficios para la salud a través de la
investigacion.

A través de diversos proyectos de investigacion en curso, la empresa ha desarrollado variantes y
tratamos de consolidar sus beneficios para la salud. Es previsible a medio plazo la exploracion de
otras areas de negocio conectadas con la Alimentacién, como Agroindustria, Biotecnologia y
Cosmética.

Otro de los servicios que ofrece es el asesoramiento tecnoldgico en el ambito alimenticio y
nutricional, asi como la consulta dietética y la gestién de procesos industriales en dichos sectores.

El principal servicio de la empresa es el desarrollo de productos mediante el uso fundamentalmente
de horchata y también leche de almendras o frutos secos. Estos son sometidos a un proceso de
fermentacién similar al yogur sobre el que se afiaden bacterias probidticas (como Bifidus), por tanto
son productos sin lactosa ni leche.

Son productos naturales, 100% ecologicos, poseen alto valor funcional (beneficios para la salud),
nutricionalmente completos y constituyen una buena alternativa a las leches fermentadas
comerciales, asi como frente a sustitutivos de lacteos, principalmente de soja, pues cuentan con un
buen arraigo en la tradicién mediterranea.

Los productos ofrecen una alternativa nueva de sabor e ingredientes en el mundo de los “yogures
funcionales”, y sobre todo somos “NO LACTEQS” y “100% ECOLOGICOS “.

La linea de investigacion central versa sobre alimentos funcionales, los cudles han sido demostrados
satisfactoriamente que mas alla del aporte nutricional, poseen las siguientes caracteristicas:

= efecto beneficioso sobre funciones especificas en el organismo.

= mejora el estado de salud y de bienestar
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= 0 bien, reduce el riesgo de una enfermedad

La empresa apuesta por la alimentacién saludable como uno de los principales pilares de la medicina
preventiva.
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INSTITUTO VALENCIANO DE INVESTIGACIONES AGRARIAS, IVIA

El IVIA es un Organismo Autonomo de la Generalitat Valenciana, adscrito a la Conselleria de
Agricultura, Pesca y Alimentacién a través de la Direccion General de Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria, segun el articulo 1 de la Ley de la Generalitat Valenciana 4/1991, de 13 de Marzo.

El origen del IVIA se remonta a la primera Granja-Escuela Practica de Agricultura de Valencia creada
en 1881 y a las estaciones de Fitopatologia (1924) y Naranjera de Burjassot (1931). Estas estaciones
junto a la de Horticultura de Benicalap y la Arrocera de Sueca formaron en 1970 el CRIDA 07 y
posteriormente en 1984 el actual Instituto Valenciano de Investigaciones Agrarias.

Las funciones principales del Instituto son:

= Promover y realizar proyectos, convenios o contratos de investigacion en el sector
agroalimentario

=  Contribuir a la formacidn de personal investigador y formacién de personal técnico en este
sector

= Transferir los resultados cientificos y tecnolégicos obtenidos

=  Fomentar las relaciones con otras instituciones cientificas

= Edificio de 8.948 m® en Moncada. = Nave de seleccidn de frutas y cdmaras de
R refrigeracién y congelacion.
= Edificio de 430 m” en Sueca.

= 18 Invernaderos con una superficie de
= 50 Laboratorios de Investigacion. 5.400 m>

= |nstalaciones de microtomia,

= 8 Recintos de malla con una superficie

microscopia dptica 'y microscopia de 2.000 m?

electrodnica.

, = Naves de maquinaria y taller mecanico.
= |Instalacion radioactiva de 2° categoria.

= Estacion de agrometereologia.
= 3 (Camaras de cultivo de ambiente

controlado. = Vehiculos y maquinaria agricola.

Camaras de cria de insectos.

CATALOGO LINEAS INVESTIGACION EN VALENCIA
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La actividad cientifica del IVIA se centra en las siguientes areas de investigacion:
= Seleccién y mejora genética de material vegetal
= Nutricién y fisiologia vegetal
= Técnicas de cultivo
=  Proteccidn vegetal
= Biotecnologia
= |ngenieria y mecanizacion agraria
= Técnicas de post-cosecha
= Economia agraria
= Suelosy riegos
= Biometria

Estas investigaciones se aplican fundamentalmente a:
= (Citricos
=  Frutalesy vid
= Arroz
= Productos horticolas y ornamentales
=  Recursos hidricos

=  Recursos naturales

IVIA transfiere al sector agroalimentario los resultados de investigacion de aplicacion practica. Entre
las transferencias de mayor interés para el sector figuran: nuevas variedades de arroz y fresdn,
variedades y patrones de citricos seleccionados y libres de virus, variedades autéctonas de frutales
de hueso libres de virus, programas informaticos de abonado y fertirrigacién de citricos, técnicas
culturales, recomendaciones y métodos de lucha y deteccidén de distintas plagas y enfermedades y
tecnologias de conservacion de frutos.
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INSTITUTO TECNOLOGICO DEL EMBALAJE, TRANSPORTE Y LOGISTICA, ITENE

ITENE es un Centro Tecnoldgico, constituido como asociacién privada con fines no lucrativos de
ambito nacional, fundada el 30 de mayo de 1994 y registrada con ndmero 134.600 en el Registro de
Asociaciones del Ministerio del Interior. También consta con el nimero 63 en el Registro de Centros
de Innovacién y Tecnologia, segun Real Decreto 2093/2008, de 19 de diciembre.

Como organismo de investigacidn, el principal objetivo de la entidad es la realizacién de investigacién
fundamental, investigacion industrial y desarrollo experimental, la generacién de conocimiento
tecnoldgico, asi como la amplia difusién de sus resultados mediante la ensefianza, las publicaciones o
la transferencia de tecnologia.

ITENE con cardcter general, tiene el objetivo de fomentar la investigacién cientifica, el desarrollo
tecnoldgico, el desarrollo de la sociedad de la informacién y la promocidn del Medio Ambiente en los
ambitos del envase, embalaje, transporte y logistica.

ITENE ofrece una amplia gama de servicios tecnoldgicos de apoyo a las empresas en las areas
tecnolégicas del envase, embalaje, transporte y logistica integral, servicios “dindmicos” y a medida
de las demandas de cualquier empresa.

= Diagnosis tecnoldgica de envases y embalajes.

= Asesoramiento técnico en la utilizacion y aplicacion de distintos materiales de envase vy
embalaje, procesos de interaccién envase—producto, sistemas de envasado y vida util,
sistemas y maquinaria de envasado, etiquetado.

= Soluciones de envase y embalaje a medida en funcidn de las necesidades del producto,
magquinaria relacionada, etcétera.

= Proyectos de automatizacién o semiautomatizacion del proceso de envasado de producto y
los equipos final de linea.

= Protocolos normalizados de trabajo para envase y embalaje con el objetivo de reducir
tiempos y estandarizar el proceso.

= Infraestructuras de mas de 5000m2 destinados a la I+D
= Laboratorio Fisico Mecanico y Laboratorio de Materiales Celuldsicos
= Centro de Simulacién de Transporte

= Laboratorio Quimico
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= Laboratorio de nuevos materiales

= Laboratorios de Disefio y Prototipado
= Laboratorio de Trazabilidad

= Planta Piloto

= Centro de Vigilancia Tecnoldgica

Tecnologia de envases y embalajes
= Tecnologia de los materiales de envase y embalaje
= Disefo y desarrollo funcional de envases y embalajes
= Acondicionamiento de producto
= Embalajes para la distribucidn de mercancias peligrosas
=  Envases, Embalajes y Medio Ambiente
= Magquinaria y tecnologias de embalaje
Transporte y logistica
= Gestion de la cadena de suministro
= Logistica de aprovisionamiento
= logistica internay de la produccidn
= Almacenaje y manutencién

= Transporte
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