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Territorial Cooperation Programme

Projet FOODSME HOP

Tutorat pour les PME Agroalimentaire pour promouvoir leur
activité en matiere d ’innovation en vue du développement de
produits a valeur santé
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Généraliteés

Objectifs du projet : soutenir les PME, améliorer leur capacité a
innover et leur compétitivite. Améliorer le transfert
technologique des centres techniques vers les PME.

Axe du projet : nutrition-santé : réduction/substitution du sel,
sucre, matieres grasses, additifs.

Durée : octobre 2010-décembre 2012

Financement : projet interrégional co-financé par le FEDER et les
partenaires du projet.

Bénéficiaires : PME agroalimentaires de I'espace SUDOE (SUD
Ouest Européen).

Journée d’information « Innovations nutritionnelles: les voies du succes »-9 mai 2012 5



- o rs
e, Les secteurs ciblés

Expel

e Co Gras
che, Innovation, Qualité

Produits de Produits de la
boulangerie mer

Produits carnés

Conserves

, Plats cuisinés Confitures
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Contexte : pourquoi ce projet ?

Expertise Corps Gras
Recherche, Innovation, Qualité

Niveau de R&D des
régions du SUDOE <
autres régions de I'UE

Grand potentiel d’innovation des
PME 96% des entreprises européennes

sont des PME et le profil le plus

‘ courant est celui de TPE.

Prise de conscience

Structures industrielles et croissante de la population

produits similaires des PME du role fondamental de la

SUDOE - régime alimentaire nutrition dans le régime et
méditerranéen. la santé.

» Augmenter le nombre de PME innovantes dans I'’espace SUDOE et les
former pour contribuer au développement économique et industriel de
ce secteur.
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T Groupes de travail

GT2 : cartographie des PME
Recrutement de 140 PME sur la région SUDOE

)

centro tecnolégico JUNTR DE ANDALUCIA

1
ainia |
1

: GT3 : systéme de veille technologique et concurrentielle/gestion de I'innovation ainia

centro tecnolégico

GT4: coaching des PME

1

|

1 Suivi personnalisé des PME: 2 visites annuelles et diffusion des outils

I développés dans le projet: informations techniques et relatives a la gestion de projet

adi §

.
|
|
|

-l

b |

|

) , . . |
1 Développement d’une plateforme internet accessible aux PME |
wl

1

|

I

|

-l

GT5: projets de démonstration

1 projet de démonstration prévu sur chaque thématique:
réduction/substitution du sel, sucres, matieres grasses et additifs

GTO-GT1 Préparation/coordination et gestion de projet
Coordination technique, administrative et financiére du projet

I - - - - - - s s s 1
1 : GT6: séminaires de formation | D)
| , o VR . , , , , 1 Y
;! 1 journée d’information : gestion de projet et partie technique ! FUNDECHT
IE::===================================:
: : GT7 : suivi et évaluation du projet I
1 o
11 Suivi d’indicateurs: de réalisation, de résultats, d’impact et évaluation du projet, | cenifglg e
11 rapport d’activité, rapport d’évaluation 1
S
I ______________________________________ :II
GT8: dissémination 1
ainia

centro tecnolégico

1

! I
I Diffusion des résultats : site internet, développement d’outils de communication, notes
I de presse, vidéos des projet de démonstration, diffusion documentation technique, 1
: documentation relative a Iinnovation. 1
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10 Les principaux bénéfices pour les PME

Recherche, Innovation, Qualité réseau de contacts
des PME avec

d’autres entreprises

(" Se tenir informé ) \_ J 4 )
des dernieres se faire connaitre
technologies ou via les actions de
innovations pour dissémination
Q’adapter au marché) \_ )
SME
4 ) \ Hop (connaissance des\
Connaissances T

techni - acteurs de
echniques via fes innovation (centre

séminaires, projets techniques, pole de
de démonstration \compétitivité, plateforme..v

Apprendre a )
structurer / gérer Connaissance des
FOOD I'innovation en aides financiéres a
SME interne I'innovation
HGP S RN Y
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T — GT6 : séminaires de formation

Leader
FUNDECYT  Objectif: proposer aux PME 1 journée
~ d’information dans chaque région de l'espace
= SUDOE
FUNDECYT
|
it 1 partie sur la gestion de projet/innovation
] p . ’
Durée : 1/2 journée
Le contenu de cette journée a été construit en
fonction des besoins des PME (visites).
1 partie technique
Durée: 1/2 journée
En lien avec les projets de démonstration :
FOOD présentations techniques et cas pratiques (projets
EMIE aboutis ou en cours)
HOP
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Expertise Corps Gras
Recherche, Innovation, Qualité

1°"® partie : Réussir I'innovation- outils et structures de soutien

9h45-10h05 L'ARDIA : le portail de I'industrie alimentaire d'Aquitaine

Présentation des emgeux sectonels et des semvices proposés par PARDIA {outls
e velle).

ARDIA, Agathe COUVREUR, deleguge génerale.

10h05-10h45 Innover en Aquitaine

Tour d’horzon des différentes facettes de Nnnovation et informations sur les
cisposinfs géndéraux d’appuw 4 Mnoovatton au cours du processus de montage
dun projet.
Présentation de UAgence de 'Tnnovation et du Développement Industriel en
Adquitaine.

AQUITAINE DEVELOPPEMENT INNOVATION, [sabelle FRISON, Ingenfeur profets,
sscteur agroalimentaire — nutrition.
10h45-11h15 Le pble de compétitivité AGRIMIP
Présentation du pale - [lustranons de projets réalisés.
AGRIMIP SUD QUEST INNOVATION, Laurent AUGIER, Directeur Projets.

11h15-11h30 Pause

11h30-12h15 Outils et perspectives d'innovation- ouverture a l'international

Présentation de Uapence d'mnovation ADIL Le management de Uinmovation,
outils et aides [manciéres en Furope, outls dauto-diagnostie spéaligques a
Mmmovation - Présentation  dlentreprises portugaises  d'intérét . pour les
entreprises [rancases (opportumtés d'affaires).

ADI! (parntenaire portugais du projet FOODSME-HOP), Bibiana DANTAS, Responsable
oe projets Européens.

12h15-13h30 Buffet

2°™ partie : identifier les voies de I'innovation : objectifs
nutritionnels - mises au point techniques

13h30-14h30 Les clés de I'innovation en nutrition

Pourquoi innover en nutrition P 1'n contexte fvorable - Compmdm les l:ue:
de la nutrition : le PNNS en brel - Comprendre les contraintes

éiquetage et allégations, ce qui va changer en 2012 - Stratégies d’'innovation en
mutrition : amnéliorton du profil nutronnel ; les produts « sans » 3 alunents
fonctonnels.

NUTRIKEOQ CONSULTING, Gregory DUBOURG, Directeur Général
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Le centre technigue agroalimentaire AGROTEC

Présemtation des missions, compétences, outils (halle technologigue...).
Programmes en cours sur la thématique outrition.

AGROTEC, Michel BACCAUNAUD, Responsable recherche et développement.

Pause

Intervention technique sur la thematigue « réduction du sel »

Présentation et mussions e PIRTA dostunte for Food and Agrniculiural
Besearch aud Techinology).

Réduire le sel dans les alunents @ intéréts, contramtes, nouvelles technologes.,
Cas concrets : projets de R&D sur la réduction du sel, éude de cas sur un
Funbon sec.

IRTA (partenaire espagnol du profet FOODSME-HOFP),
Responsable de projet & Elena FULLADOQSA, Chercheur.

Cataling PEREZ,

Intervention technigue sur la thématique « substitution/réduction du
sucre »

Présentation et missions du CRT AGIR,

Propriétés des sucres dans les aliments @ quelgques exemples en biscuiterie-
pitsserie-parnlication, conltrerne, chocolaterie...

Les nowvelles endances et leurs objectifs nutnbnonnels :
SICTCS.

Cas concrets : présentation des programmes en cours sur la thématigque
o produils suerés s,

CRT AGIR, Martine CREPRIN, Ingénieur deétudes & Jérdme PAPILLON, Directeur
adjoint.

la substitution des

Intervention technigue sur la thématigue « matiéres grasses »

Missions de PITERG - Innovations et utilisatons des matiéres grasses dans
les produts alimentaires.
Cas concrets : projets R&D sur la thématique « maliere grasse ».

ITERG, Jean David LEAQ, Responsable des venles.

Systémes alimentaires émulsionnés

Stratégies pour rédure les tenecurs en sucre, sel el matitres grasses sans
altérer le godt des émulsions alimentaires.

ENSCBP, Fernando LEAL CALDERON, Professeur.

7 E |R (G] / 14h30-15h00

Expertise Corps Gras

Recherche, Innovation, Qualité
15h00-15h15
15h15-16h00
16h00-16h45
16h45-17h10
17h10-17h30
17h30-18:00
18:00

Echanges

Fin de la journée
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GT8 : dissémination

Leader Conception et maintenance du site internet du projet :
AINIA http://www.foodsme-hop.eu/

o acces prévu jusqu’en 2015
dalnia
centro tecnolégico

2 i

= Espadol | B0 Francais | =] Portugués|
BIENVENUE
- Historique
- Description et ohjedtifs De quoi s’agit-il?
- Partenaires FoodSME-HOP est un projet de coopération interrégicnale, cofinancé par le Fonds
- SUDOE Interreg IV B Européen de Développement Régional 3 travers le programme Interreg IVB

SUDOE.

- Mapping d’entreprises

- Surveillance Technologique
- Sist. Gestion de l'innovation
- Tutorisation

- Projets de Démo

- Formation

- Agenda/Calendrier

- Nouvelles Qui peut en profiter?

Le projet FoodSME-HOP rassemble des PME proactives en innovation de 6
régions: Andalousie, Catalogne, Valence et Estrémadure en Espagne, Aquitaine
en France et Nord et Centre du Portugal, avec un consortium d'institutions
- Contact consacrées & encourager linnovation et la R&D, et & assister les PME dans leur

région.
W ‘.a’\;
‘\ 1 .}_ﬁﬁg
e )
FOOD
s“E business software

KT

i

;;{m.?ﬁ%ﬁs

g o ~

.
q -
Eqw an
el e §
Comment allons-nous faire?
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