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Decorgel 

 

   

Localizada a norte de Portugal, muito perto da cidade do Porto, com boas acessibilidades, a Decorgel SA iniciou a sua 
atividade em 2005, como uma empresa sólida e com um crescimento consistente (mais de 15%/ano). A Decorgel dedica-se à 
criação de produtos inovadores, respondendo aos problemas e às necessidades dos clientes, dedicando-se à transformação 
de frutas de qualidade, e outras matérias-primas, em produtos muito práticos prontos a usar em pastelaria, gelados e canal 
Horeca. O que melhor nos caracteriza são os nossos elevados padrões de qualidade, a inovação, a flexibilidade e a 
celeridade no desenvolvimento. O nosso objetivo é oferecer valor ao nosso cliente, numa parceria lógica e transparente, 
contando com uma organização dinâmica e flexível, responsável pela procura de soluções para os novos desafios do 
mercado. Estamos preparados para nos superarmos a nós mesmos para oferecer ao cliente o que ele necessita. 

Produtos: Somos especializados em produtos à base de fruta para pastelaria, bem como produtos sem açúcar ou sem 
açúcar adicionado. Estamos também preparados para produzir produtos com corantes e aromas naturais. Temos uma larga 
gama de produtos (recheios, cremes, brilhos, topping’s, geleias, polpas de fruta e outros produtos prontos a usar). Dispomos 
de vários tipos de acondicionamentos, e normalmente os nossos produtos são transportados e guardados à temperatura 
ambiente. O que melhor nos identifica é a nossa flexibilidade (adaptando produtos às especificações do cliente) e inovação 
(desenvolvemos anualmente mais de 100 novos produtos e procedemos ao lançamento de uma nova gama por ano). 

Mercado:  

O nosso principal mercado é o europeu, nomeadamente Portugal, Espanha, França e Itália, no entanto também trabalhamos 
com clientes de toda a parte do mundo. Os produtos Decorgel estão diretamente associados à nossa marca DECORFRUTA, 
no entanto estamos disponível para produzir marcas brancas de modo exclusivo e confidencial. 

Principais Clientes: 

A Decorgel tem como principais clientes os seus agentes de distribuição Decorfruta, geograficamente espalhados nos 
mercados onde operamos, bem como importantes clientes industriais, tendo também colaboração com marcas internacionais 
de distribuição, que são referências nestes mercados.   

Contactos: 

Rua do Progresso, 363 – Lantemil - 4785-647 Trofa 

Telf.: +351 252 450 870 - Fax.: +351 252 450 879 

Email: info@decorgel.pt 

Web: www.decorgel.pt 
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APOVEIRA    

 

Situada no centro histórico da Póvoa de Varzim desde 1938, a Fábrica de Conservas “A 
Poveira”, é atualmente uma das indústrias mais antigas do concelho. Esta empresa dedica‐
se à produção de conservas de sardinha e cavala com diversos molhos, desde os mais simples com água, azeite 
ou tomate até molhos mais elaborados como caldeirada, escabeche ou o tradicional molho poveira. 
 
No ano de 2009 foi atribuído o estatuto de PME Líder a esta empresa. Para além disso, a empresa foi 
reconhecida pelo IAPMEI como PME Excelência. 

A Segurança na qualidade dos produtos e na aplicação de boas práticas de higiene é 
confirmada  pela  certificação  segundo  normas  internacionais  de  qualidade  e 
segurança alimentar (HACCP). 

Website: http://www.apoveira.pt/home.htm  
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MINHOFUMEIRO 

Descrição da empresa 

A Minhofumeiro é a empresa herdeira de uma tradição de três gerações, de produtores de enchidos e carnes 
fumadas à moda de Ponte de Lima. Inicialmente conhecida como Casa Borges, atua no mercado há cerca de 20 
anos como marca Minhofumeiro, respeitando os pressupostos produtivos que lhe deram notoriedade. A missão 
da Minhofumeiro é manter os sabores tradicionais dos enchidos de Ponte de Lima: não abdicar de um elevado 
nível de qualidade, obtido a partir de processos produtivos assumidamente artesanais e da criteriosa seleção das 
matérias‐primas, ingredientes naturais provenientes dos campos do vale do Lima (cebolas, alhos, vinho verde de 
Ponte de Lima, etc.). Em 2005 a empresa obteve a certificação de qualidade  ISO 22.000 pela APCER,  sendo a 
primeira empresa do sector, em Portugal, a obter esta exigente norma de certificação. 

Descrição dos Produtos O trabalho desenvolvido ao longo dos anos permite hoje apresentar uma gama alargada 
de 16 referências, de enchidos e carne fumadas tradicionais, assim como produtos sem tratamento de fumo ou 
produtos inovadores com reduzido teor de sal e gordura, sempre no respeito dos métodos produtivos artesanais 
e utilização de ingredientes naturais.  

• Fumados:  Barriga  Fumada,  Lombo  Fumado,  Presunto  de  Bísaro,  Presunto  da  Perna,  Presunto  da  Pá, 
Toucinho – Cura Natural e Costelinhas. 

• Enchidos: Chouriço de Carne, Chouriço de carne à Ti Casimiro, Chouriço de Cebola, Chouriço de Sangue, 
Salpicão  à  Serra  d’Arga,  Salpicão  à  Ti  Casimiro,  Farinheira  Cura  Natural,  Farinheira  de  Presunto  e 
Azeitonas, Morcela com Arroz de Sarrabulho, Alheira de Vitela. 

• Cozidos: Belouras, Tripas Enfarinhadas e Sarrabulhas 

Principais mercados de Exportação 

Os  produtos Minhofumeiro  encontram‐se  nos mercados  internacionais,  em  pequenos  nichos  de  clientes  já 
fidelizados,  lojas de especialidade e restauração, em França, Bélgica, Andorra, Áustria, Angola. Com o sucesso 
alcançado estamos a iniciar a nossa exportação para mercados de maior dimensão como o são a Rússia, o Brasil, 
Venezuela, Servia ou Macau. 

Principais Clientes 

No  mercado  nacional  estamos  presente  na  Grande  distribuição,  SONAE, 
JERÓNIMO‐MARTINS, EL CORTE INGLÉS, INTERMARCHÉ, JUMBO, assim como em 
lojas  especializada  e  com  sucesso  junto  dos  principais  Chefes  da Gastronomia 
Portuguesa.  

Contactos:  

Lugar do Carvalho, Correlhã. 4990‐295 Ponte de Lima 

Tel:  +351 258742421 Fax: +351 258743932 Cell: +3519657253413  

Website: www.minhofumeiro.pt  / email minhofumeiro@minhofumeiro.pt 
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JOPAN   

O Grupo JOPAN dedica‐se à produção e comercialização de pastelaria ultracongelada e à 
distribuição de matérias‐primas para pastelarias e padarias desde 1983. 

No  início deste novo milênio, para responder à evolução do mercado e suas crescentes 
necessidades,  a  JOPAN  diversificou  os  seus  negócios,  procedendo  à  produção  de 
sobremesas ultracongeladas, especializando‐se na oferta do mercado de  retalho e 
horeca, dando início a um processo de internacionalização. 

Fornecemos  grandes  grupos  de  hipermercados  tais  como:  Dia, Makro,  Jerónimo 
Martins ‐ Pingo Doce e Recheio Cash & Carry, E.Leclerc, Sonae / Continente. 

Também  desenvolvemos  parcerias  comerciais  em  países  como  Espanha,  França, 
Bélgica, Itália, Angola, Moçambique e África do Sul. 

Produzimos  uma  grande  variedade  de  pastelaria,  bem  orientada  aos  gostos  dos 
clientes, bem como,  no que diz respeito aos diferentes formatos de apresentação, 
adequados para famílias grandes ou pequenas e para o negócio Horeca. 

Com  instalações  modernas,  pessoal  qualificado,  HACCP,  controlo  de  qualidade 
garantido,  utilização  das melhores matérias‐primas,  a  Jopan  fornece  os melhores 
produtos e  soluções ao mercado  com o  fim de  contribuir em  conjunto para uma 
quota de mercado crescente dos nossos clientes, visando a presença do Grupo no 
mercado global em que nos queremos inserir 

Website: http://www.jopan.com.pt/  
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HURIPAN   

A Huripan é uma empresa especializada no fabrico de pastelaria, massas folhadas e 
pizzaria ultracongelada.  

Fundada  em  2005,  a  empresa  aliou  ao  saber  adquirido  ao  longo  dos  anos  uma 
equipa  jovem  e  dinâmica,  com  vontade  de  se  afirmar  num mercado maduro  e 
competitivo. 

 A empresa tem a sua unidade industrial sediada no concelho de Vila Verde, distrito 
do Braga, dispondo de várias unidades de distribuição a nível nacional. 

Os  seus principais produtos  são os seguintes: Huripans, Napolitanas, Combinados, 
Rústicos, Pizzas, Pastelaria, Muffins, Folhados, Produtos Tradicionais, Sobremesas 

Website: http://www.huripan.com/  

  

 

 

PANIKE  

A Panike é uma empresa que possui duas unidades produtivas que se  localizam na 
Maia. Criada em 1986, esta empresa é detentora de uma marca  líder nas massas 
congeladas em Portugal, onde o seu nome é associado ao produto. 

Alguns dos produtos que disponibiliza são os seguintes: 

Panikes: salgados, croissants, napolitanas, massabrioche, massa folhada – salgados, 
malhas  e  empanadilhas,  ferraduras  e  tartes, massa  folhada  –  doces, miniaturas 
folhadas, mini‐pizzas 

Pastelaria:  pastel  de  nata,  Muffin's,  Muffin's  premium,  doony's,  pastelaria 
tradicional, cupcakes, miniaturas pastelaria,  

Padaria:  baguetes  clássicas,  baguetes  rústicas,  pão  rústico,  integrais,  padaria 
tradicional, padaria especial, padaria pronta, miniaturas padaria, cereais,  
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Outros  Produtos:  sabores  especiais,  sobremesas,  salgados,  bases  de  pizza, 
complementares,   

Embalados:  Embalados –  folhados, Embalados – padaria, Embalados – pastelaria, 
Snack Express 

Website: http://www.panike.pt  

 

Filme Promocional da empresa

http://www.youtube.com/watch?v=H84x‐0SdOWQ  

 

FACH   

Esta  empresa  localiza‐se  em Vila Verde,  pertencente  ao  distrito  de Braga.  Esta  é 
uma microempresa  constituída  em  2009,  tendo  as  seguintes  principais  áreas  de 
atuação:  

‐ Fabrico de refeições, de pratos pré‐cozinhados, de produtos à base de carne, e de 
produtos  alimentares  em  geral,  e  respetivo  acondicionamento,  refrigeração  ou 
congelamento e distribuição; 

‐  Comércio  de  produtos  alimentares,  designadamente  os  por  si  fabricados,  bem 
como de bebidas. 

Website: http://www.fach.pt/  
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CASA GRANDE CHOCOLATIER   

A Casa Grande localiza‐se em Vila Nova de Famalicão e iniciou a sua atividade em 2010 para 
se dedicar à produção de produtos à base de cacau e chocolate.  

Alguns dos seus produtos são os seguintes:  

• Produtos de cacau e chocolate gourmet – tabletes, bombons, trufas, mosaicos, produtos temáticos  

• Produtos de cacau e chocolate para grandes superfícies – tabletes, bombons 

• Produto de sucedâneo chocolate para pastelarias – pastilhas, barras, cremes. 

• Produto de cacau e chocolate para hotelaria e chocolatarias – pastilha, barra. 

Website: http://www.casagrande.pt/  
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LATICÍNIOS HALLOS, S.A.   

A Quinta da  Tapada,  localiza‐se em  Lousada e explora  várias  áreas de  atividade nos  seus 
cerca  de  53  hectares:  industrial  (lacticínios),  vitivinícola,  agrícola,  florestal  e  agro 
turismo. 

A  atividade  industrial  centra‐se  atualmente  na  produção  de  queijos  (queijo 
flamengo  no  formatos  Bola,  Barra  e  Prato  da  marca  registada  “Trevo”) 
confecionados  de  forma  tradicional,  em  novas  instalações,  com  capacidade  para 
transformação de 40.000 Litros de leite por dia. 

Produz,  de  igual modo  algumas  especialidades  nomeadamente  o  queijo  “Rei”,  o 
queijo “Halos com Sementes”, queijo “Quinta da Tapada Alho com Salsa” e “Quinta 
da Tapada Maça com Canela”. 

A atividade agrícola, ocupando uma área aproximada de 29 hectares, com principal 
predominância da plantação de kiwis e da vinha. 

 Website: http://www.quintadatapada.pt/  

 

 

AMEADELLA – PASTELARIAS, LDA.  

Descrição da Empresa: 

A Ameadella Pastelarias nasceu em 2005,  localiza‐se em Viana do Castelo e a  sua 
área de atuação insere‐se essencialmente na produção de produtos de padaria e de 
pastelaria e  foi  criada  com  o  intuito  de  apostar  na  qualidade,  diversificação  e 
inovação. 

Criamos um  espaço diferente onde o  cliente  tem  um  lugar de  destaque  e o que 
fazemos é em grande parte a pensar no seu bem estar. 

Ao  longo  dos  curtos  anos  de  existência  temos  conseguido 
evoluir  e  culticar  uma  politica  de  proximidade  com  o  cliente 
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oferecendo‐lhe  uma  panóplia  de  produtos  e  serviços 
com a qualidade e profissionalismo que nos distingue. 

O  fabrico  de  bombons,  peças  de  chocolate  e  bolos 
personalizados, fazem com que o nosso raio de clientes 
se alargue para fora da região e devido a esse reconhecimento, temos participado 
em diversos colóquios, encontros gastronómicos e outros certames de renome que 
nos prestigiam e nos fazem evoluir. 

A  área  dos  casamentos,  batizados,  comunhões  e  eventos,  que em  2010  cresceu 
exponencialmente e  é  uma  área  de  grande  visibilidade  e  que  muito  nos  tem 
honrado.  

O ex‐libris da pastelaria é o Bolo de Chocolate Crocante, não tirando mérito a tantos 
outros produtos. 

Tem  sido apanágio desta  firma envolver‐se em várias  iniciativas de  carater  social, 
cultural e não só e esta parceria muito nos apraz. 

Email: ameadella@sapo.pt 

Website: http://ameadella.com/  

 


